
 

MENU PLAISIR 

 

Le foie gras de canard 

Tube pané de chapelure noire 

Son pain perdu au thym citron, une réduction de Cap Corse 

◊◊◊ 

La saladine de langoustines 

Haricots verts, céleri et truffe d’été 

◊◊◊ 

Le dos de daurade royale rôtie au thym 

Le concassé de tomate du jardin minute à l’origan 

◊◊◊ 

La côte de veau corse cuite à basse température aux herbes du maquis 

Des légumes au jus 

◊◊◊ 

Le plateau de fromages affinés 

◊◊◊ 

L’incitation au sucre 

◊◊◊ 

La douceur exotique fondante coco citron vert,  

Tartare de mangue et sorbet exotique sur son velouté 

◊◊◊ 

Mignardises 

 

 

150 € TTC 

Servi uniquement pour tous les convives de la table 

 

 



Le Ponton de Cala Rossa 

Un chemin de rêve, à la découverte des saveurs CorsesUn chemin de rêve, à la découverte des saveurs CorsesUn chemin de rêve, à la découverte des saveurs CorsesUn chemin de rêve, à la découverte des saveurs Corses    

Laissez-vous séduire par un dîner d’exception, entre ciel et mer 
 

 

Amuse bouche 

◊◊◊ 

L’assiette du potager de Cala Rossa 

Ou 

La langoustine du Cap Corse 

Artichauts poivrades en barigoule 

Un jus de volaille réduit, le tout servi en cocotte 

◊◊◊ 

La langouste grillée au beurre de corail 

Ses pennettes gonflées au jus de crustacés et tomates 

Ou 

La pomme de ris de veau braisée 

Asperges vertes et pommes grenailles croque au sel 

◊◊◊ 

L’incitation au sucre 

◊◊◊ 

La douceur pistache ivoire 

Feuille craquante framboise, son sorbet aux fruits rouges  

et à la verveine 

◊◊◊ 

Mignardises 

 

 

300€ par personne 

A réserver 24H à l’avance minimum. 


